2 latas de leite condensado

25 g de coco desidratado (nao serve coco fresco)

1 colher rasa de farinha de trigo

1 colher de margarina com sal

200 g de granulado amarelo ou aglcar amarelo pra enrolar
10 gotas de esséncia de laranja (ndo pode ser a fruta)

10 gotas anilina amarela

Coloque tudo em uma panela, menos o granulado.
Leve ao fogo baixo até soltar do fundo.
Retire do fogo ,passe manteiga por cima.

Deixe esfriar, enrole e passe no granulado.
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