50 g de café sollvel

2 xicaras (chd) de aclcar

3 colheres (sopa) de chocolate em pé (ou a gosto)
1 colheres (sopa) de canela em p6 (ou a gosto)
200 ml de dgua morna

leite quente (apenas na hora de servir)

Coloque em uma batedeira o café sollUvel, o aclcar, o chocolate em p6 e a canela em pé.
Acrescente a 4gua morna.

Bata por 15 minutos ou o suficiente para obter uma consisténcia de chantili.

Coloque em um recipiente fechado e leve ao congelador por 2 horas.

Sirva colocando 2 colheres (sopa) desse creme, em 3/4 de xicara (cha) de leite quente ou morno.
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