1 lata de leite condensado

1 lata de creme de leite

1 colher de manteiga

1 pacote de bolacha maisena
1 gelatina morango

1 caixa de morangos (picados)

Leve na panela o leite condensado com a manteiga e mexa até ficar em ponto de brigadeiro.
Desligue o fogo e acrescente o creme de leite.

Em um refratario, intercale as camadas de bolachas, o creme, e alguns morangos picados.
Reserve na geladeira.

Faca a gelatina normalmente, leve ao congelador para acelerar o processo da gelatina.
Quando estiver quase dura, acrescente os demais morangos picados.

Junte a gelatina sobre a camada de creme de morangos.

Mantenha na geladeira.
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