1 abacaxi

500 ml de agua

1 xicara de aclcar

1 gelatina sabor abacaxi

1 caixinha de creme de leite

1 caixinha de leite condensado

Descasque o abacaxi, retire o talo do meio e corte em cubinhos.

Coloque em uma panela: o abacaxi, a dgua e o aclcar.

Mexa, leve ao fogo médio e deixe cozinhar por 20 minutos.

Apos os 20 minutos, desligue o fogo e junte o pé da gelatina de abacaxi e misture bem (ainda quente mesmo)
Deixe esfriar totalmente.

Junte o creme de leite e o leite condensado, misture bem.

Leve a geladeira por no minimo 5 horas, para que fique firme e consistente.
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