3 goiabas grandes vermelhas

2 copos (americano) de agUcar cristal
1 colher (sopa) de Margarina Delicia
2 colheres (sopa) de suco de limao

2 copos (americanos) de agua

Lavar bem com uma escova as goiabas e bater no liquidificador com semente e casca junto com a agua.
Coe o suco.

Leve ao fogo baixo, mexendo sempre com uma colher de pau junto com a Margarina Delicia, o agUcar e o suco de
limao até dar o ponto desejado.

Deixe esfriar.

Leve para resfriar na geladeira e bom apetite.
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