Mousse:1 leite condensado

1 creme de leite

1 suco em p6 sabor morango
1/2 pote de iogurte natural

5 colheres de 4gua morna

1/2 saché de gelatina sem sabor

Cobertura:1 barra de chocolate ao leite (140 g)

1/2 caixa creme de leite para ganache

Bata os ingredientes do mousse no liquidificador e depois de 2 minutos, acrescente a gelatina sem sabor ja

dissolvida em 5 colheres de d4gua morna.
Despeje em uma travessa, e coloque para esfriar na geladeira.

Derreta a barra de chocolate ao leite (140 g) no microondas por 1 minuto, acrescente 1/2 creme de leite e misture
até ficar homogéneo.

Retire 0 mousse, despeje o ganache sobre ele e leve a geladeira, até a hora de servir.

Bom apetite!
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