500 g de mandioca cozida e amassada
1/2 caixinha de creme de leite

1 colher de margarina

500 g de carne seca

1/2 copo de requeijao

1 gema para pincelar

Junte a mandioca, a margarina e o creme de leite.

Misture e reserve.

tempere a carne seca a gosto pode acrescentar tomate e cebola se quiser.

monte em forminhas de empada um pouco de massa depois a carne seca e um pouco de requeijao e tampe com
pouco da massa. pincele gema e leve ao forno por 25 minutos.
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