
PUDIM DE PÃO DE MEL
INGREDIENTES

1 colher de canela em pó

1 colher de cravo em pó

3 ovos

1/2 xícara (chá) de chocolate em pó

2 xícaras (chá) de leite

MODO DE PREPARO

No liquidificador, bata o leite condensado, o mel, a canela, o cravo, o chocolate em pó e o leite.

Coloque em uma forma de 20 cm, untada com manteiga e polvilhada com açúcar, e asse em banho-maria por 1
hora e 30 minutos.

Retire do forno, deixe esfriar e desenforme.

Leve à geladeira e sirva gelado com mini pães de mel.
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