100 g de manteiga sem sal em temperatura ambiente
1 xicara (chd) de aclcar

2 ovos inteiros

baunilha a gosto

1 e 1/2 xicara de (cha) de farinha de trigo

1/2 xicara (cha) de iogurte natural integral

2 colheres (chd) de fermento em pé

120 g de chocolate meio amargo

Em uma vasilha, adicione a manteiga em temperatura ambiente e o aclcar.
Bata bem, apds, adicione os ovos inteiros (gema e clara), mexa novamente.

Apods, adicione a baunilha, a farinha de trigo e o iogurte, mexa bem, apés, adicione o fermento em pé e mexa bem

novamente.

Derreta o chocolate em banho-maria ou no microondas.

Adicione ao chocolate derretido, 3 colheres (sopa) bem cheia da massa de bolo e misture, reserve.
Em uma forma para bolo inglés ja untada e enfarinhada, adicione a massar branca por cima.

Acrescente a massa de chocolate e com o auxilio de uma faca ou um palito de churrasco, faca zigue-zague ou va

mexendo de leve, cuidado para nao misturar tudo.

Leve em forno preaquecido 180° C, por uns 40 minutos até dar uma douradinha ou espete com um palito de
dente, se sair limpo o palito, esta pronto.
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