Massa: 1 xicara (chd) de farinha de trigo
1 xicara (chd) de 4dgua

1 colher (sopa) de acucar

1 colher (chd) de sal

2 colheres (sopa) de 6leo

Cobertura: 1 colher (sopa) de acucar

1 colher (sobremesa) de leite condensado

Recheio:1 lata de leite condensado

Recheio de doce de leite: Coloque a lata de leite condensado em uma panela de pressao, cubra a lata com dgua e

quando comecar a fazer barulho marque 30 minutos.

Tire a pressao e abra a lata com cuidado.

Massa:Cologue em uma panela, a dgua, o sal e o aclcar.

Quando comecar a ferver, desligue o fogo e misture o trigo.

Mexa até formar uma massa homogénea.

Enrole em uma pedra ou bancada e corte do tamanho que desejar.

Frite o churros em temperatura média até ficar bem dourado, depois coloque para escorrer em um papel toalha.

Cobertura:Misture a aclicar com a canela e passe o churros nela.
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