250 g de flocao ou farinha de milho
1 xicara de 4gua

1 colher (chd) de sal

1 colher (sopa) rasa de acucar

2 colher (sopa) rasas de achocolatado

Cologue o flocao, o sal e 0 agUicar num recipiente e misture.

Adicione a dgua e misture até a massa ficar homogénea e sem formar bolos (se a massa ficar muito ressecada
adicione dgua aos poucos).

Separe a massa em 2 partes, em recipientes diferentes.

Em um dos recipientes, adicione o achocolatado e misture até ficar homogéneo.

Prepare o cuscuzeiro e cologue uma camada da massa sem achocolatado sé para forrar o fundo.
Coloque toda a massa com achocolatado em cima da primeira camada (sem misturar).

Coloque o resto da massa sem achocolatado por cima da segunda camada (sem misturar).

Cologue para cozinhar no fogo baixo ou médio por 15 minutos ou até que haja um bom aroma e consisténcia da
massa.

Desligue o fogo, e bom apetite!
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