2 sachés de fermento bioldgico

1 colher (sopa) de acucar

1 colher (chd) de sal

2 ovos

1/2 xicara (cha) de dleo

1 xicara de 4gua morna

800 g de farinha de trigo (aproximadamente)
500 g de carne moida

1 cebola picada

1 dente de alho picado

1/2 maco de salsinha picada

1 xicara de molho de tomate

2 colheres (sopa) de mostarda

1 colher (sopa) de molho inglés

2 colheres (sopa) de farinha de trigo dissolvido em um pouco de dgua
1 gema para pincelar

1 caixa de creme de leite

350 g de mussarela

100 g de azeitonas sem carogo picadas

Recheio:Numa panela, coloque um fio de éleo e refogue a carne moida.
Junte os temperos e acerte o sal.

Acrescente o0 molho e as azeitonas, deixe cozinhar uns 5 minutos.
Adicione o creme de leite e a farinha dissolvida.

Deixe engrossar e junte a salsinha, deixe esfriar.

©2025 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/21214-calzone-de-estrogonofe.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/21214-calzone-de-estrogonofe.html

