200 g de biscoito maisena

200 g de manteiga ou margarina derretida
1 caixa de leite condensado

1 caixa de creme de leite

suco de 2 limdes

1 pacote de suco em pé de limdo

100 ml de leite

raspas de limao

Recheio:No liquidificador, bata o restante dos ingredientes (exceto as raspa do limdo), até formar um creme liso e
homogéneo.

Despeje o recheio na massa assada e leve a geladeira, freezer ou congelador por mais ou menos 30 minutos.

Retire do geladeira, freezer ou congelador e acrescente as raspas de limao para decorar (preferencial).
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