8 colheres (sopa) leite ninho

8 colheres (sopa) nescau

1 lata de leite condensado (sem soro)
1 pacote de coco (250 g)

2 colheres (sopa) margarina

1 sacola de supermercado

Coloque o leite ninho e o chocolate em uma vasilha média.

Em seguida, despeje meia lata de leite condensado e a margarina.
Mexa com uma colher até ficar duro e em seguida, mexa com as maos.
Apos ter feito isso, leve a massa a geladeira.

Pegue outro recipiente pequeno e despeje todo o leite condensado que sobrou na lata.
Adicione o coco, a margarina e mexa com uma colher.

Coloque o recheio na geladeira e pegue a massa.

Estenda a sacola em uma mesa.

Pegue o rolo e estique a massa.

Apanhe o conteldo na geladeira e esparrame pela massa.

Enrole a massa de forma horizontal e deixe 3 minutos na geladeira.

Corte em pedacos e pronto.
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