4 colheres (sopa) de acucar

2 colheres (sopa) de fermento para pao
1 colher (café) de sal

300 ml de dgua morna ou leite

1 colher (sopa) de azeite

1 kg de farinha de trigo

Em uma tigela misture o agulcar, sal, fermento e agua morna ou leite.
Misture tudo e deixe descansar por 30 minutos.

Apds 30 minutos, acrescente a farinha de trigo e o azeite.

Mexa bem até formar uma massa homogénea.

Corte a massa em partes e estique com um copo ou rolo para massas.

Frite no azeite quente em fogo baixo.
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