2 xicaras de leite em pé

3 xicaras de aclcar

1 colher (sopa) de margarina
2 colheres (sopa) de maisena

1/2 copo de leite integral

Ferva a agua.

Coloque o leite em pé e 1 xicara de aclcar no liquidificador.

Adicione também a maisena e a agua fervendo e deixe bater por 15 minutos.

Apos bater, cologue em uma panela, 3 colheres de aclicar e mexa até ficar na cor de caramelo.
Coloque a margarina e o leite.

Quando tudo estiver diluido, acrescente o liquido do liquidificador e mexa até ficar no ponto que deseja.
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