500 g de creme de leite fresco bem gelado
4 colheres (sopa) de aclcar

esséncia de sua preferéncia

Bata na batedeira em velocidade média até criar consisténcia.
Mais ou menos 5 minutos.

Tdo logo o chantilly crie consisténcia, pare de bater, se bater demais vira manteiga.
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