4 colheres (sopa) de margarina
2 colheres (sopa) de orégano
10 fatias de pao de forma

50 g de queijo parmesao ralado

Misture a margarina com o orégano até obter uma pasta homogénea.

Em seguida, espalhe a mistura sobre um dos lados de cada fatia de pao.

Entdo, corte-as em 4 partes, distribua-as sobre uma assadeira e polvilhe com o queijo ralado.
Leve ao forno médio (180° C), preaquecido, até dourarem (cerca de 10 minutos).

Sirva em seguida.

©2026 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/21464-torradas-de-queijo.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/21464-torradas-de-queijo.html

