250 g de espaguete

200 g de cogumelos paris

200 g de cogumelos shiitaki

1/2 maco de espinafre

50 g de queijo grana padano ralado
2 colheres (cha) de manteiga

3 colheres (sopa) de pesto

sal a gosto

pimenta do reino a gosto

Refogue os cogumelos na manteiga e junte o espinafre, mexendo sempre até que cozinhem (por volta de 10

minutos).

Adicione sal a gosto.

Acrescente o queijo ralado nos ultimos minutos de cozimento.
Cologue a pimenta e o pesto ao final do cozimento.

Cozinhe o espaguete e junte ao molho.
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