1 lata de leite condensado

1 e 1/2 lata de dgua morna

1 lata de 6leo (a mesma lata)

1 colher (café) de sal

2 sachés de fermento para pao com 10 g cada
2 ovos

1 kg e mais 1 copo de farinha de trigo sem fermento

Bata todos os ingredientes no liquidificador (exceto a farinha de trigo) em uma vasilha, misture tudo muito bem e
faca os paezinhos como desejar e deixe crescer durante 30 a 40 minutos.

Leve para assar em forno médio (200° C), preaquecido, por aproximadamente 30 minutos.

Depois de assados, pincele-os com acUcar dissolvido em um pouco de agua.
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