caldo de galinha

2 colheres de margarina

1 litro de leite

5 colheres de amido de milho
1 requeijao

1 creme de leite

1 pao fatiado

500 g de queijo

500 g de presunto

Coloque o caldo de galinha na panela junto com a margarina e mexa até de untar.

Adicione 1 litro de leite, depois quando estiver quase fervendo, adicione o amido de milho diluido em dgua e mexa
sem parar.

Adicione o requeijao, espere um minuto e desligue o fogo.

Coloque o creme de leite, mexa e estd pronto o creme, depois monte em uma travessa, forre o fundo com o

creme.

Coloque uma camada de pao, uma de queijo e uma de presunto, faca quantas camadas couber e cologue por
Gltimo o creme.

Depois coloque no forno por 30 minutos.
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