
LIZANDRA SOUSA
INGREDIENTES

3 copos de farinha de trigo

3 copos de polvilho

3 ovos

2 colheres de margaina

1/2 copo de óleo

1 colher de pó royal

1 copo de açúcar

queijo (a gosto)

MODO DE PREPARO

Coloque os ovos, margarina a açúcar no liquidificador e bata até que a margarina desmanche completamente.

Em seguida, adicione a farinha de trigo, o polvilho, o pó royal e o queijo (se preferir) em uma bacia.

Em seguida, adicione o que foi batido no liquidificador e misture bem (o ponto é quando a massa desgruda das
mãos e da bacia).

Faça bolinhas e achate-as.

Passe margarina nas mãos, não é necessário untar a forma.

Coloque para assar por 35 minutos ou até que doure em forno de 180° C.

Agora é só provar!
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