Acompanhamento:doritos

gueijo mucarela

Panela mais picante:Acrescente as pimentas do reino, calabresa e tabasco a gosto.

Panela menos picante:Acrescente apenas a pimenta do reino a gosto e um pouco de pimenta calabresa.
Despeje o restante do feijdo na panela que deseja mais conteldo.

Nao deixe ficar aguado, pois ndo é bem um caldo, mas ndo deixe a dgua secar toda.

Para servir, coloque uma fatia de mussarela no fundo do pratinho e despeje o feijao chili por cima.

Sirva com doritos, fica muito mais gostoso de comer.
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