10 g de fermento seco bioldgico
1/2 (meia) colher cheia de aclcar
1/2 (meia) colher cheia de sal

1 xicara (chd) de agua

1 xicara (café) de 6leo

500 g de farinha de trigo

Misture bem a massa e sove com as maos.

Deixe descansar por 30 minutos.

Faca as pizzas e fure com um garfo.

Em sequida, cologue no forno de 3 a 4 minutos para preaquecer (sé a massa, sem rechear).
Depois do tempo marcado, retire do forno e passe o molho de tomate.

Recheie de sua preferéncia e leve novamente ao forno por 18 minutos.

Agora é sé comer!
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