Recheio:3 torrones de amendoim, améndoas ou frutas cristalizadas (90 g cada)

Para banhar:300 g de cobertura de chocolate ao leite picado

Recheio:Corte cada torrone em 10 pedacos regulares.

Para banhar:Em uma panela, leve ao fog, derreta e tempere a cobertura de chocolate ao leite e banhe os pedacos

de torrone.
Coloque-os sobre uma superficie forrada com papel-aluminio e espere secar.

Para decorar, frise a superficie com um garfo.

©2025 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/21847-bombom-nougat.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/21847-bombom-nougat.html

