
BOMBOM NOUGAT
INGREDIENTES

RECHEIO:

Recheio:3 torrones de amendoim, amêndoas ou frutas cristalizadas (90 g cada)

PARA BANHAR:

Para banhar:300 g de cobertura de chocolate ao leite picado

MODO DE PREPARO

RECHEIO:

Recheio:Corte cada torrone em 10 pedaços regulares.

PARA BANHAR:

Para banhar:Em uma panela, leve ao fog, derreta e tempere a cobertura de chocolate ao leite e banhe os pedaços
de torrone.

Coloque-os sobre uma superfície forrada com papel-alumínio e espere secar.

Para decorar, frise a superfície com um garfo.
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