1 pacote de macarrdo

2 calabresas

1 pedaco de carne de charque, quantidade desejada
tempero verde

1 tomate

1/2 cebola

1 pimentao

1 cubo de caldo de galinha ou carne

pimentas quantidade desejada

Em uma panela, cozinhe o macarrao.
Em sequida, corte as carnes (escalde a carne depois que cortar).
Depois que fizer isso, bata todos os temperos no liquidificador exceto a pimenta .

Feito isso, na mesma panela que cozinhar o macarrao, coloque um pouco de dleo para fritar as carnes. Quando a

carne dourar, coloque o tempero.

Feito isso, espere o tempero cozinhar, quando estiver fervendo, acrescente o0 macarrao e deixe no fogo por 5
minutos, depois é s6 desligar e servir.
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