200 ml de éleo

200 ml de agua fria

1 cebola grande

1 kg de farinha de trigo

2 colher (sobremesa) de sal

2 colher (sobremesa) de acucar

2 colher (sobremesa) de fermento granulado

orégano

Bata a cebola com agua no liquidificador.

Acrescente todos os ingredientes, a massa fica em ponto de pao.

Deixe descansar por aproximadamente 20 minutos.

Apos, cilindre a massa, com um objeto redondo corte, recheie e feche os pastéis, pincele com ovo e asse por
aproximadamente 15 minutos, a 220° C.
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