6 ovos

2 xicaras de farinha de linhaca

1/2 xicara de farinha de feijdo branco
6 colheres (sopa) de leite de coco

3 colheres (cha) de fermento quimico (daquele para bolo)

Em uma batedeira, bata os 6 ovos.

Quando bem misturados, acrescente as farinhas e o leite de coco.

Entdo, quanto tudo estiver bem misturado, acrescente o fermento quimico.

Cologue em uma forma de silicone (ou unte uma forma de metal antes de colocar a massa).

Leve ao forno a 1802 C, por 30 minutos.
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