1 e 1/2 kg de farinha de trigo

2 ovos

1/2 xicara de éleo

1 colher (sopa) de sal

3 colher de sopa de acucar

60 g de fermento biolégico

2 colher (sopa) bem cheias de margarina

500 ml de leite morno

Bata no liquidificador por 2 minutos todos os ingredientes (exceto a farinha).
Em uma vasilha grande, coloque a farinha e misture bem.

Sove bem a massa e deixe descansar por 2 horas.

Unte 2 assadeira, enrole a gosto e pincele com 1 gema de ovo.

Leve ao forno preaquecido por 45 minutos.
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