1 pacote de gelatina sem sabor cor de rosa
5 colheres de leite morno

1 caixa de creme de leite

1 caixa de leite condensado

1 caixa de leite de coco (medida da caixa de creme de leite)

Dissolva a gelatina sem sabor e cor de rosa no leite morno, mexendo até ficar homogéneo.

Bata o creme de leite, leite condensado, a gelatina rosa dissolvida e o leite de coco por 1 minuto no liquidificador.
Coloque a mistura em um refratario de vidro ou aluminio.

Leve ao freezer por 20 minutos, apés isso, mantenha na parte de baixo geladeira, pois com o uso da gelatina, o
mousse nao derrete.
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