
TORTA DE BANANA SEM OVO
INGREDIENTES

6 Bananas grandes

1 1/2 Xícara de leite

2 Xícaras de farinha de trigo

1 Xícara de maizena (amido de milho)

2 Colheres de manteiga

1 Xícara de açúcar

Canela e açúcar a gosto

MODO DE PREPARO

Corte as bananas 3 em fatias, 3 rodelas e reserve.

Bata todos os ingredientes no liquidificador ou na batedeira e reserve.

Pré aqueça o forno (180º C) e unte ou caramelize uma forma.

Se for caramelizar, coloque as bananas em rodelas em baixo, se não caramelizar coloque primeiro um pouco da
massa e depois as bananas.

Depois de colocar a massa coloque as bananas em fatias e cubra com a massa.

Se sobrar ou se preferir, coloque as bananas em rodelas por cima e polvilhe com canela e açúcar.

Coloque a massa no forno a 230° C por 30 minutos.

Desenforme e sirva.
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