1 lata de leite condensado

1 xicara (cha) de leite

3 colheres (sopa) de chocolate em pé
1 colher (sopa) de manteiga

1 xicara (chd) de aclcar

2 colheres (sopa) coco ralado

1 colher (chd) de esséncia de baunilha

Misture o leite condensado com o leite, o achocolatado em pé, a manteiga e o acUcar.
Leve ao fogo e mexa até que a mistura comece a soltar da panela.

Junte o coco ralado, a baunilha e conserve no fogo por mais 10 minutos.

Retire entdo do fogo e bata até que a mistura fique opaca.

Despeje tudo sobre a marmore untada, deixe esfriar e corte em losangos.
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