1 colher (sopa) de fermento bioldgico (seco instantaneo)
1 colher (sopa) de acucar

1 colher (sopa) de farinha de trigo

1 copo (250 ml) de leite morno

1 ovo inteiro

2 colheres (sopa) de margarina

2 colheres (sopa) de éleo

Sal a gosto

3 copos (250 g) de farinha de trigo

Em um recipiente, misture bem todos os ingredientes e sove bem a massa.

Deixe a massa descansar para crescer.

Em seguida, leve para assar em forno alto (255° C), por aproximadamente 40 minutos ou até que o pdo fique
dourado por cima.
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