
BRIGADEIRO DE PAÇOCA METIDO
INGREDIENTES

1 lata de leite condensado

7 paçocas

1 colher (sopa) de glucose de milho

1 colher (sopa) de margarina

4 colheres (sopa) de leite em pó

MODO DE PREPARO

Em uma panela, misture o leite condensado com a glucose de milho.

Em seguida, acrescente 3 paçocas esfareladas e a margarina.

Depois de misturar bem, leve ao fogo por 2 minutos mexendo sempre. Abaixe o fogo, e continue mexendo por
mais 5 minutos.

Retire do fogo, transfira para um refratário untado e deixe esfriar.

Em um prato, esfarele as 4 paçocas que restaram e misture com o leite em pó.

Enrole o doce e passe na mistura de paçoca e leite, um a um.
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