1 caixa de leite condensado

2 colheres (sopa) de nutella

2 colheres (sopa) de manteiga (nao muito cheias)

4 colheres (sopa) de achocolatado ou 3 colheres de cacau em pé 50%

chocolate granulado a gosto

Adicione o leite condensado, a nutella, o achocolatado ou cacau em pd e a manteiga em uma panela.

Antes de levar a panela ao fogo, misture tudo até formar uma cor uniforme.

Leve ao fogo e mexa até que engrosse e desgrude do fundo da panela.

Ponha o brigadeiro nos copinhos, decore com o granulado e deixe esfriar por aproximadamente 10 minutos.

Coloque as colherinhas nos copinhos e esta pronto!
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