2 latas de leite condensado

2 latas de leite

2 gemas

1 colher (sopa) cheia de maisena
1 pacote de bolacha champanhe
1 pacote de coco ralado

1 tablete de grande de chocolate Diamante Negro

Cologue no fogo baixo o leite condensado, o leite comum, as gemas e a maisena.

Mexa até formar consisténcia de pudim.

Molhe o biscoito champanhe no leite e arrume metade dos biscoitos no fundo de um pirex médio.

Coloque metade do creme, do coco ralado e do chocolate Diamante Negro ralado.

Coloque a outra metade das bolachas, cubra com o restante do creme, do coco ralado e do Diamante Negro. Deixe
gelar e sirva.
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