Creme branco:1 lata de leite condensado
1 lata de leite com a medida da lata de leite condensado

4 gemas

Creme de chocolate:2 latas de creme de leite
chocolate em p6 a gosto

1 colher (sopa) de margarina

Creme branco:misture o leite condensado, o leite e as gemas, depois leve ao forno até que forme um creme liso.

Creme de chocolate:misture o creme de leite, o chocolate em pé e a margarina, depois leve ao forno até que

forme um creme liso.
Reserve os cremes, e monte a torta.

Coloque uma camada de creme branco, uma camada de bolacha maria, uma camada de morango, uma camada

de creme de chocolate e assim por diante, sempre molhando a bolacha no café quente.

Procure finalizar a Ultima camada com o creme de chocolate e coloque bastante chocolate granulado, depois leve
a geladeira por um tempo.
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