papel-manteiga

1 lata de leite condensado

3 e 1/2 colheres (sopa) de chocolate em pé
1 colher (sopa) de manteiga

biscoito cream cracker (a gosto)

Pegue um recipiente de vidro e forre com o papel-manteiga.

Coloque o leite condensado com o chocolate e a manteiga em uma panela, leve ao fogo e misture até chegar ao
ponto de brigadeiro.

Jogue os biscoitos na panela e misture bem.

Despeje a mistura no recipiente com o papel-manteiga, coloque o aglicar por cima e depois corte em quadrados.
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