1 xicara (chd) de 4agua

2 colheres (sopa) de aclcar

2 unidades de gema de ovo

1 colher (sopa) de amido de milho

2 colheres (chd) de esséncia de baunilha

Bata tudo no liquidificador e leve ao fogo para engrossar.
Coloque no saco de confeitar com Bico Pitanga e empregue a gosto.

Quando engrossar retire do fogo e continue mexendo até esfriar.

©2025 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/22410-creme-de-padaria.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/22410-creme-de-padaria.html

