
VULCÃO DE CARNE COM QUEIJO
INGREDIENTES

500 g de carne moída

sal

pimenta-do-reino

1 ovo

1 colher de chá de alho em pó

100 g de queijo muçarela

6 fatias de bacon

MODO DE PREPARO

Tempere a carne moída com o sal, pimenta-do-reino e alho em pó.

Agregue o ovo e misture bem.

Forme bolinhas com as mãos.

Faça um furo no meio com o dedo e abra espaço para rechear.

Recheie com queijo muçarela.

Envolva com as tiras de bacon.

Disponha em uma forma e leve para o forno a 180º C por 20 minutos.

©2025 todos os direitos reservados a Receitas Fáceis e Rápidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/22508-vulcao-de-carne-com-queijo.html

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/22508-vulcao-de-carne-com-queijo.html

