400 g de macarrao fettuccine ou um da sua preferéncia
500 g de peito de frango picados em quadradinhos

500 ml de creme de leite fresco

1 lata de milho

200 g de azeitona picadas

50 g de queijo parmesao ralado

salsinha picadinha a gosto

alho a gosto

cebola a gosto

sal a gosto

pimenta a gosto

Frite o alho, a cebola e pegue o frango, frite ele em uma frigideira até comecar a dourar.

Tire o frango da frigideira e reserve, coloque o creme de leite fresco na panela em fogo baixo e acrescente o queijo

parmesao.

Em sequida, junte o milho, a azeitona e o frango.
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