800 g de linguica

3 xicaras de arroz

2 cebolas médias

4 tomates

1 pimentao pequeno

3 dentes de alho picado
sal a gosto

pimenta do reino a gosto

Em uma panela, despeje um fio de éleo e frite a linguica por uns 3 minutos.
Adicione a cebola, depois adicione o alho e o pimentao, tempere.
Coloque o arroz e a 4gua até que fique dois dedos acima do arroz, caso seja preciso adicione mais agua.

Cozinhe por 40 minutos, apds isso sirva.
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