500 g de carne moida crua

250 g de trigo para quibe

2 colheres (sopa) cheias de creme de cebola
1 cebola picadinha

1/2 xicara de hortela fresco picado

1/2 xicara de cheiro-verde picado

3 dentes de alho amassados

1 ovo

2 sachés de sazon vermelho

1 colher (chd) cheia de sal

Deixe o trigo de molho em agua morna por 40 minutos.
Depois, esprema bem, usando um pano de prato.
Misture com os demais ingredientes.

Molde os quibes e frite em 6leo ndo muito quente.

©2026 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/22718-quibe-frito-delicioso.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/22718-quibe-frito-delicioso.html

