500 g de peito de frango
250 g de catupiri

1 cebola média

2 dentes de alho

salsa e cebolinha a gosto

1 caldo knorr sabor galinha
sal

azeite

Cozinhe o frango com o caldo knorr e sal.

Assim que estiver cozido, desfie ele.

Em uma panela, adicione o azeite, a cebola e o alho, frite até que doure.

Adicione o frango e mexa.

Logo em seguida, acrescente a cebola, a salsa e o catupiri, mexa até que vire uma massa homogénea. Desligue o
fogo, espere esfriar e monte os pasteis com a massa de pastel pronta.
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