3 caixinhas de creme de leite
1/2 lata de leite condensado ou 4 colheres de aclcar
1 colher de emustab ou 2 dependendo do ponto e firmeza desejado

1 caixinha de leite (usar a medida do creme de leite)

Coloque tudo na batedeira, menos o leite.
Va adicionando o leite conforme achar necessario, bata por 5 minutos.

Deixe na geladeira de 30 a 45 minutos para ficar bem consistente.
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