500 g de macarrao parafuso

5 tomates

300 g de queijo mussarela picado

1 xicara de maionese

1 dente de alho cru e bem amassado

orégano a gosto

Cozinhe o0 macarrdo na dgua com éleo e sal, depois escorra bem, pique bem os tomates e nao é preciso separar as
sementes.

Misture o macarrdo, o queijo, a maionese, o dente de alho e, por fim, o orégano.

Misture muito bem para que o queijo e o orégano se espalhe, cologue para assar em forno médio até derreter o
queijo e é sé servir.
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