3 colheres (sopa) de aclcar

1 colher (café) de sal

1 e 1/2 colher (sopa) de margarina
1 e 1/2 xicara de polvilho azedo
polvilho azedo para dar liga

1 e 1/2 xicara de 4dgua fervendo

Coloque o aclcar, sal, margarina e polvilho em uma bacia.
Adicione a agua fervente e mexa com uma colher até misturar tudo.
Vé adicionando polvilho até que a massa solte da mao.

Cuidado para a massa nao ficar muito dura, senao as bolinhas ficardo com uma casca muito grossa. Adicione no
maximo 1 e 1/2 xicara para dar liga.

Pré aqueca o forno por 10 minutos em temperatura 200°C.

Faca bolinhas com a massa e enrole na mao.

Cologue as bolinhas em uma forma retangular (nao precisa untar).
Leve ao forno a 200° C por aproximadamente 45 minutos.

Fique controlando para ndo queimar e retire do forno quando as bolinhas estiverem douradas por cima.

©2026 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/22861-bolinhas-de-polvilho.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/22861-bolinhas-de-polvilho.html

