1 caixa de creme de leite 200 g

1 lata de leite condensado

1 pacote de gelatina sem sabor 14 g

2 xicaras de leite ninho

400 ml de creme de leite para chantilly

1 barra de chocolate branco 150 g

Dissolva a gelatina com 2 colheres de dgua e coloque por 15 segundo no microondas.
Em sequida bata o creme de leite, o leite condensado e a gelatina no liquidificador por 3 minutos.

Bata o creme de leite para chantilly com 2 colheres de acucar refinado até ficar bem firme depois acrescente aos

poucos os itens batidos no liquidificador.
Por Ultimo rale o chocolate e misture aos poucos.

Deixe na geladeira por 1 hora.
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