
FRANGO COM MAIONESE
INGREDIENTES

1 e 1/2 kg de coxa e sobrecoxa

1 frasco de maionese

2 sachês de creme de cebola

1 cebola grande

MODO DE PREPARO

Tire a pele da coxa e sobrecoxa, reserve.

Deixe a cebola bem picadinha.

Em um recipiente, misture a maionese, creme de cebola e a cebola picada.

Unta o recipiente com o creme (maionese, creme de cebola e a cebola picada).

Coloque a coxa sobrecoxa e cubra com o creme (maionese, creme de cebola e a cebola).

Cubra o recipiente com papel-alumínio e leve ao forno.

Deixe na temperatura de 270° C, por 40 minutos.

Retire o papel-alumínio e deixe assar por mais 30 minutos.
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