1 lata de creme de leite
1 medida de polvilho doce (utilize a lata de creme de leite como medida)
1 medida de queijo ralado (utilize a lata de creme de leite como medida)

sal (opcional)

Em um recipiente, misture bem todos os ingredientes até chegar em ponto de enrolar (se a massa continuar mole,

adicione um pouco mais de polvilho).
Enrole a massa em pequenas bolinhas e acomode-as em uma assadeira untada com um pouco de dleo.
Leve ao forno médio (180° C), preaquecido, de 20 a 25 minutos (conforme figuem amarronzadas).

Pode ser congelado cru.
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